
M E N U
S U N S E T  B O AT 

P L A T S  C Ô T É  M E R

TERIYAKI DE MAQUEREAU « D’ICI » AUX GRAINES DE SÉSAME
Émulsion Wasabi/Aneth, déclinaison de Fenouil

CHIPIRONS  
Sauce Vierge 

FILET DE BAR 
Sauce Vierge

P L A T S  C Ô T É  T E R R E

BURGER « À NOTRE FAÇON »
Haché de Bœuf, crémeux de Gouda jeune, compotée d’Oignons,  
black Bread, Sauce façon gribiche fumée, Sucrine & Pommes frites

CÔTE DE COCHON « TOMAHAWK », 350 grs 
Sauce Barbecue

Au choix - inclus dans l’expérience Sunset Boat* :

*Ce menu vous est proposé comme suggestion. 
Les versions complètes de notre carte boissons et de carte de gastronomie sont disponibles.  

Pour composer votre menu personnalisé dans l’expérience Sunset Boat, 
nous vous invitons à nous en faire la demande pour une proposition chiffrée sur-mesure.

Les prix sont indiqués en Euros, nets, service compris. La liste des allergènes contenus dans nos plats est à 
disposition sur simple demande.  Toutes nos viandes sont d’origine française ou de l’union européenne.

D E S S E R T S

PROFITEROLES AU CHOCOLAT
Choux Craquelin, Glace Vanille, Chantilly, Sauce Chocolat chaud

ESPUMA AU CHOCOLAT
Chocolat noir 70%, Streusel Sarrasin, Piment d’Espelette, 

Huile d’Olive & Fleur de Sel

PAVLOVA À LA FRAISE
Meringue croquante au Sésame noir, 

Crème Basilic, émulsion Mûre 

CRÈME BRÛLÉE À LA CASSONADE
Vanille Bourbon de Madagascar

B O I S S O N S

1 VERRE DE VIN AU CHOIX, 12 cl
RoseBlood - Château Estoublon (Rosé, AOP Coteaux Varois) 

William Nahan (Blanc, AOP Chablis) 
La Réserve – Secret des roches (Rouge, AOP Blaye - Côtes de Bordeaux) 

EAUX MINÉRALES
Plates & Gazeuses

BOISSONS CHAUDES
Café, Thé

BRASERO, cuisson au feu de bois




